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HOLA INDIA

ENTRADA /STARTER

PAPADUM dos unidad 2.90€
Tortilla de arroz con tres salsas diferentes.

1 CEBOLLA BHAJI /ONION BHAJI - VEGETARIAN
Bunuelos crujientes de cebolla con harina de garbanzos,
especias, fritos,

Onion bhaji; Crispy spiced onion and gram flour fritters,
deep-fried.

2 SAMOSA DE VERDURA O CARNE/ VEGETARIAN OR
MEAT SAMOSA 6.00€
Triangulos de masa rellenos de papa y guisantes, fritos.
Veg samosa: Fried pastry filled with potatoes and peas.
Triangulos de masa con carne picada especiada, fritos.
Meat samosa; Fried pastry with spiced minced meat.

3 VERDURAS MIXTAS PAKORA/MIXED VEGETABLE
PAKORA

Diferentes verduras fritas

A selection of vegetables battered and deep fried

4 POLLO PAKORA/ CHICKEN PAKORA
Pollo frito con harina de garbanzos y especias
Battered fried chicken fillets with gram flour and spice

5 GAMBAS PURI/PRAWN PURI
Gambas con hierbas, servidos en el puri Indio
Lightly spiced prawns served on a crispy Indian Puri

6 ASSORTED PLATER

Plato servido con cebolla Bhaji y Samosa, Pollo Tikka,
Pollo Pakora

Plate served with Onion Bhaji and Samosa, Chicken Tikka
and Chicken Pakora

7 ENSALADA MIXTA/MIXED SALAD

Lechuga, Cebolla, Tomate, Pepino, Pimiento verde y
Pimiento rojo

Lettuce, Onion, Tomato, Cucumber, Green and red Pepper

8 ENSALADA DE POLLO/CHICKEN SALAD

Lechuga, Cebolla, Tomate, Pepino, Pimiento verde, °
Pimiento rojo vy Pollo

Lettuce, Onion, Tomato, Cucumber, Green and red Pepper
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ENTRADA / STARTER
9 POLLO CHAT / CHICKEN CHAT 2.95€
Pollo asado con pepino, tomate, cebolla y cilantro fresco. «(
Roasted chicken with cucumber, tomato, onion and fresh
cilantro.
10 ALOO CHANA CHAT 5.90€

Patatas, Garbanzos con tomate, cebolla vy cilantro fresco.
Potatoes, Chickpeas with tomato, onion and fresh
cilantro.

TANDOORI HORNO INDU 7

11 POLLO TIKKA CON QUESO/CHEESE CHICKEN 12.50€
TIKKA

Pollo tikka jugoso marinado en especias aromaticas, a

la parrilla y cubierto con queso derretido

Succulent chicken tikka marinated in aromatic spices,

grilled to perfection and topped with melted cheese

12 POLLO TANDOORI/ CHICKEN TANDOORI 10.90€ .>>...
Muslo de pollo marinado en yogur y especias )
aromaticas, asado en tandoor i
Chicken leg marinated in yogurt and aromatic spices,
then perfectly grilled in the tandoor

13 POLLO TIKKA/ CHICKEN TIKKA 10.90€
Pollo marinado en trozos deshuesados yogur, especias

y aromaticas cocinado en un tandoori

Chicken breast marinated in herbs, spices and, cooked «((
in Tandoori oven

14 SHEEKH KEBAB 10.00€
Pollo y Cordero picada mezclada con hierbas de la

India y cocido en horno

Minced chicken and lamb mixed with indian herbs &

cooked in clay oven
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TANDOORI HORNO INDU

15 POLLO SHASHLIK/CHICKEN SHSLINK 13.00€
Pollo marinado cocinado con pimientos cebolla y tomate
Succulent chicken tikka marinated in aromatic spices cooked
with peppers onion & tomato

16 LANGOSTINOS TANDOORI / TANDOORI KING PRAWNS
Langostinos especialmente condimentadas cocinadas en

horno iBO@@HE

Specially spiced king prawns cooked in clay oven

17 HOLA INDIA MIXTA GRILL/HOLA INDIA MIX GRILL
Tikka de pollo, pollo tandoori,sheenk Kebab y gamda
Chicken tikka,tandoori chicken, sheekh kebab & prawns

CURRY TRADICIONAL / 16-00¢
TRADITIONAL CURRY

Pollo suculento cocinado a fuego lento en una salsa fragante
Succulent chicken slow-cooked in a fragrant gravy

18 POLLO CHICKEN 10.95€
19 CORDERO  LAMB 12.95€
20 GAMBAS  PRAWN, 13.50€

WADRAS £ B

Un Plato del Sur de la India con una prueba en caliente y
picante preparada con pimientos estrello negro y hierbas

frescos

A dish from shouthern Indian with a hot and spicy taste

Prepared with crushed black peppers and spicy taste

21 POLLO ~ CHICKEN 11.95€
22 CORDERO  LAMB 13.95€
23 GAMBAS  PRAWN 13.50€
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PALAK

Un Plato clasico originario de la Aldea de Punjab a base de tomat
y espinacas frescas autenticas hierbas de la India S
A classic dish originating in the Village of Punjab ((
Made with Spinach, fresh tomatoes and authentic Indian herbs. G?

24 POLLO  CHICKEN 12.50€
25 CORDERO LAMB 13.95€
26 GAMBAS  PRAWN 13.95€

VINADALAO } } }

Curry de pollo picante y acido, un clasico de Goa,
Spicy and tangy chicken curry, a Goan classic,

2/ POLLO CHICKEN 12.50€ QS

?8 CORDERO  LAMB 13.95€ Q

29 GAMBAS  PRAWN 13.95€

JALFREZI }

Jalfrezi significa literalmente "Freir caliente”
hecha con chiles, pimientos verdes y salasa de tomate

Jalfrezi means "To Hot fry"

This medium to hot dish is made with chillies, green peppers and
tomatoes

30 POLLO CHICKEN
31 CORDERO  LAMB

32 GAMBAS  PRAWN,
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KADHAI

un plato autentico de la India. Hecho con cinco especias
An authentic North Indian dish made with five kinds Indian
Spices

33 POLLO CHICKEN 12.50€

34 CORDERO LAMB 13.95€

35 GAMBAS PRAWN 13.95€
DOPIAZA

Un plato clasico en el tiempo de el Mughai, Se traduce como

"Dos cebollas’

A classic dish dating way back to the times of the Mughals.
Dopiaza means double onions.

36 POLLO  CHICKEN 12.50€
37 CORDERO  LAMB 13.95€
38 GAMBAS  PRAWN 13.95€
BHUNA

Los Platos Bhuna estan hechos con carne cocida en su jugo, por
protundos sabores fuertes con salsa

A dish with deep flavours created by reducing onions, garlic,
ginger, tomatoes and sauce

39 POLLO CHICKEN 12.50€
40 CORDERO  LAMB 13.95€
41 GAMBAS  PRAWN 13.95€
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DHANSAK ~
Q )

Un Plato tadicional de la India, es muy especial de sabor "((’?
hecho con lentejas.
This very special and traditional dish is highly flavoured and
made with lentils.

42 POLLO CHICKEN 12.50€
43 CORDERO  LAMB 13.95€

)
44 GAMBAS  PRAWN .>>00
)

13.95€
KORMA  SUAVE

El sabor depende mas del azafran y el cardamomo en vez de
chiles para su sabor caracteristico

A mild North Indian dish, a legacy from the Mughal empire.
Cooked with fresh cream, coconut, saffrom and dlicate
spices

45 POLLO  CHICKEN 12.50€
46 CORDERO LAMB 13.95€

47 GAMBAS  PRAWN 13.95€

TIKKA MASALA  SUAVE

Nuestras pieza Tikka aromatizado con especias aromaticas y ‘.\\’l
ahumadas en nuestro Tandoor La salsa es rica y cremosa pero no /( )
picante

Our Tikka pieces are flavoured with aromatic spices and smoked
in our clay oven The Masala sauce is rich and creamy, well spiced
but not hot

48 POLLO CHICKEN 12.90€ Q§

49 CORDERO  LAMB 13.95€ _>\,‘

50 GAMBAS  PRAWN 13.95€ G?*
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ROGAN JOSH /

Los Platos Bhuna estan hechos con carne cocida en su jugo,
por profundos sabores fuertes con salsa muy poco picante
A dish with deep flavours created by reducing onions, garlic,
ginger, tomatoes and peppers to a thick intense sauce

51 POLLO CHICKEN 12.90€
52 CORDERO LAMB 13.95€ Qs
53 GAMBAS PRAWN 13.95€ ;
40\\0‘
THE BALTI “Uo

El balti es un curry originario del sur de Asia popularizado en
Birmingham, Reino Unido. Se cocina rapidamente en un wok
de acero con aceite, especias, gjo, jengibre, tomate y
pimiento verde, rojo.

Balti is a fast-cooked curry from South Asia, popularized in
Birmingham, UK. It's made with ail, spices, garlic, ginger,
tomatoes, and green pepper and red cooked in a steel waok,

o4 POLLO CHICKEN 12.50€ G?

55 CORDERO  LAMB 13.95€

56 GAMBAS  PRAWN 13.95€ Qs

MANGO  SUAVE

Muy suave salsa cocinado con anacardo, salsa cremosa con
pulpa de Mango alfonzo

Very mild dish prepared with cashew nuts, fresh cream with
fresh Alfonso Mango pulp

o/ POLLO CHICKEN 13.50€ QS

o8 CORDERO LAMB 14..50€ Q )
40((0?

09 GAMBAS PRAWN 14..50€ G? S
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CHICKEN PASANDA  SUAVE

Pollo suculento cocinado en una salsa delicada, dulce y de nuez QS
con especias fragantes, perfecto para un paladar mas suave,
"Succulent chicken cooked in a delicate, sweet, and nutty sauce ,,\\,‘

)

with fragrant spices, perfect for a milder palate, (

)

60 POLLO  CHICKEN 13.50€
61 CORDERO LAMB 14.50€
52 GAMBAS  PRAWN 14.50€
PLATOS VEGETARIANOS /
VEGETARIAN DELIGHTS

653 ALOO PALAK 9.90€

Patata y Espinacas hecha con cebollas y tomates
Potatoes and Spinach cooked with onions and tomatoes

64 PATATAS AL ESTILO BOMBAY / 9.90€
BOMBAY POTATOES

Patatas cocinadas con salsa de tomate y cebaollas

Potatoes cooked with onions and tomatoes sauce

65 ALOO GOBI 9.90€
Coliflor y patatas cocinadas con hierbas y especias

Cauliflower and potatoes cooked with Indian herbs and

spices

66 CHANA MASALA 9.90€
Garbanzos cocidos con tomates y cebollas
Chick peas cooked with onions and tomatoes

67 PANEER PALAK 10.90€
Espinacas con gueso cottage casero cocinado con ceballas y
tomates

Spinach with home made cottage, cooked with onions and
tomatoes

68 SAG BHAUI 9.90€
Espinacas cocinadas con cebollas y tomates

Spinach cooked with onions and tomatoes
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PLATOS VEGETARIANOS / VEGETARIAN
DELIGHTS

69 DALL TARKA

Lentejas cocinadas con cebollas, tomates y una pizca 9.90€
de qgjo

Lentils cooked with onions, tomatoes and a pinch of

garlic

/0 DALL MAKHAMI 10.90€
"Una rica y cremosa delicia de lentejas negras cocinada

a fuego lento con frijoles rojos, mantequilla y nata,

infusionada con especias aromaticas.”

A rich and creamy black lentil delicacy slow-cooked

with kidney beans, butter, and cream, infused with

aromatic spices

BIRYANI

Arroz basmati cocido con cebolla y tomate con salsa de
yogur o biryani

Basmati rice cooked with onions and tomatoes, served
with either raita or Biryani sauce

/1 POLLO CHICKEN

/2 CORDERO LAMB

40\&0-
/3 GAMBAS PRAWN 16.50€ & )

/4 VERDURA MIXTA  MIX VEGETABLES 13.50€



ESPECIALIDADES DEL CHEF / CHEF
SPECIALS

PATIA

Cocinado con salsa especial dulce y acida
Cooked in special sweet and sour sauce

/5 POLLO CHICKEN 13.00€
/6 CORDERO LAMB 14.50€ Qs
71 GAMBAS PRAWN 14.50€ .>>«.

CHILLE GARLIC

Cocinado con cebollas, chilles, gjo troceado, hierbas y especias
Cooked with onions, chilies, chopped garlic, herbs and spices

78 POLLO CHICKEN 13.50€ Q§
79 CORDERO L AMB 14.50€
80 GAMBAS PRAWN 14.50€

CORDERO RARA /LAMB RARA

81 Cordero cocinado con hierbas picads en una rica

salsa 14.00
Lamb cooked with minced,flavour with whole spices in
a rich sauce

BUTTER CHICKEN

Cocinado en exquisito tomate y mantequilla
Cooked in rich tomato and Butter

82 POLLO CHICKEN 12.90€
83 CORDERO  LAMB

84 GAMBAS  PRAWN °
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ARROZ BASMATI / BASMATI RICE

85 LEMON RICE / Arroz Basmati con Limon 4,.20€
86 Garllic RICE / Arroz Basmati con Ajo 4.20€

87 BOILED RICE / Arroz Basmati blanco con 3 20€
fragancias naturales

88 PILAU RICE / Arroz Basmati frito con azafran, 4. .20€
COMINO y especias

89 COCONUTS RICE / Arroz Basmati con Coco 2.20€

90 MUSHROOM RICE PILAU / Arroz Basmati cocido
con Champinones 4,70€

91 KEEMA RICE / Arroz Basmati con Carne Picada 5.70€

fi

92 RICE WITH SPINACH / Arroz Basmati con 5.20€
Espinacas )
Q@

5.20€ s

93 EGG RICE / Arroz Basmati con Huevo R
3.70€ G?

94 RAITA

PAN / BREADS

95 PLAIN PARATHA / Pan de Trigo Integral
con Mantequila

96 TANDOORI ROTI / Pan de Trigo Integral

97 NAAN / Pan Blanco preparado al Horno

98 BUTTER NAAN / Pan con Mantequillg

99 PESHWARI NAAN / Pan con Coco



N Oame O

NN ‘@%@9@%@:@%@

e \\Qé

l
\
i

g _—
PAN / BREADS
100 KEEMA NAAN / Pan con Carne Picada 4.20€
107 GARLIC NAAN / Pan con Ajo 3.65€
102 CHEESE NAAN / Pan con Queso 4.,20€

103 GARLIC CHEESE NAAN / Pan con gjo v queso 4, ©0€

104 POLLO KORMA CON ARROZ O PATATAS
Chicken Korma with Rice or Chips

71.95€

105 POLLO TIKKA MASALA CON ARROZ O
PATATAS 1.95€

Chicken Tikka Masala with Rice or Chips

106 POLLO TIKKA CON PATATAS 7.95€
Chicken Tikka with Chip's

107 PATATAS 3.50€
Chips
108 NUGGETS DE POLLO CON PATATAS "7.95€

Chicken Nuggets with Chips

109 PESCADO CON PATATAS "7.95€
Fish and Chips

110 ALITAS DE POLLO CON PATATAS FRITAS
Chicken wings with Chips 1.95€




POSTRE CASERO

111 KULFI DE MANGO (CASERO)
Helado de mango.

112 KULFI DE PISTACHO
Helado de pistacho.

113 GULAB JAMUN
bolas de leche frito con sirope de azucar

CAFE / COFFEE
114 CAFE SOLO
115 CAFE CON LECHE / CORTADO

116 TE INDIO [MASALA TE)

HELADO /ICE CREAM

117 VAINILLA TARRINA
118 CHOCOLATE TARRINA

119 FRESA TARRINA

4.50€

4.50€

4.50€

1.70€

1.70€

1.99€

3.00€

3.00€
3.00€



BATIDOS / SMOOTHIES

BATIDO DE YOGUR (tipico indu] 3 20€
SALADO LASSI 3.20€
DULCE LASSI 3.20€
MANGO LASS| 3.50€
BATIDO HELADO 3.50€
BATIDO DE MANGO 3.50€
BATIDO DE CHOCOLATE 3.50€
BATIDO DE VAINILLA 3.50€

BATIDO DE FRESA 3.00€

REFRESCOS

AGUA 2 00€

2.90€
COCA COLA 350ml 2.90€

AGUA CON GAS

COCA COLA ZERO 350m! 2.90€
TONICA 200m| 2.60€
FANTA NARANJA 350ml 2.90€
FANTA LIMON 350ml 2.90€
SPRITE 200m! 2.90€
FUZTEA LIMON 350ml 2.90€
FUZTEA MARACUYA 350ml 2.90€
AQUARIO NARANJA / LIMON 300ml 2.90€

TINTO VERANO 2.99€
ZUMO [NARANJA-PINA--MELOCOTON]) 2.00€
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CERVEZA /BEER

COBRA CERVEZA INDIA 4,8% ALCOHOL 3.50€
CRUZCAMPO 1/3 3,00€
COPA DE CERVEZA / SMALL BEER 2.95€
JARRA / BIG BEER 3.95€
SIN ALCOHOL 1/3 3.00€
SIN ALCOHOL TOSTADA 1/3 3.00€

SPIRITS / LICORS

WHISKY 4.00€
VODKA 4.00€
BACARDI 4.00€
GIN 4.00€
RUM 4.00€
GIN PUERTO DE INDIAS 4.00€
BAILEYS 4.00€
JACK DANIEL'S 2.50€
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	HOLA INDIA
	ENTRADA / STARTER
	PAPADUM dos unidad  Tortilla de arroz con tres salsas diferentes. 1 CEBOLLA BHAJI /ONION BHAJI - VEGETARIAN           Bunuelos crujientes de cebolla con harina de garbanzos, especias, fritos, Onion bhaji: Crispy spiced onion and gram flour fritters, deep-fried.
	2 SAMOSA DE VERDURA O CARNE/ VEGETARIAN OR MEAT SAMOSA Triangulos de masa rellenos de papa y guisantes, fritos. Veg samosa: Fried pastry filled with potatoes and peas. Triangulos de masa con carne picada especiada, fritos. Meat samosa: Fried pastry with spiced minced meat.
	3 VERDURAS MIXTAS PAKORA/MIXED VEGETABLE PAKORA  Diferentes verduras fritas  A selection of vegetables battered and deep fried
	4 POLLO PAKORA/ CHICKEN PAKORA  Pollo frito con harina de garbanzos y especias Battered fried chicken fillets with gram flour and spice
	5 GAMBAS PURI/PRAWN PURI  Gambas con hierbas, servidos en el puri Indio Lightly spiced prawns served on a crispy Indian Puri
	6 ASSORTED PLATER  Plato servido con cebolla Bhaji y Samosa, Pollo Tikka, Pollo Pakora Plate served with Onion Bhaji and Samosa, Chicken Tikka and Chicken Pakora
	7 ENSALADA MIXTA/MIXED SALAD  Lechuga, Cebolla, Tomate, Pepino, Pimiento verde y Pimiento rojo Lettuce, Onion, Tomato, Cucumber, Green and red Pepper
	8 ENSALADA DE POLLO/CHICKEN SALAD  Lechuga, Cebolla, Tomate, Pepino, Pimiento verde, Pimiento rojo y Pollo Lettuce, Onion, Tomato, Cucumber, Green and red Pepper and Chicken
	ENTRADA / STARTER

	9 POLLO CHAT / CHICKEN CHAT Pollo asado con pepino, tomate, cebolla y cilantro fresco. Roasted chicken with cucumber, tomato, onion and fresh cilantro.
	10 ALOO CHANA CHAT  Patatas, Garbanzos con tomate, cebolla y cilantro fresco. Potatoes, Chickpeas with tomato, onion and fresh cilantro.
	TANDOORI HORNO INDU

	11 POLLO TIKKA CON QUESO/CHEESE CHICKEN TIKKA  Pollo tikka jugoso marinado en especias aromaticas, a la parrilla y cubierto con queso derretido Succulent chicken tikka marinated in aromatic spices, grilled to perfection and topped with melted cheese
	12 POLLO TANDOORI/ CHICKEN TANDOORI Muslo de pollo marinado en yogur y especias aromaticas, asado en tandoor Chicken leg marinated in yogurt and aromatic spices, then perfectly grilled in the tandoor
	13 POLLO TIKKA/ CHICKEN TIKKA  Pollo marinado en trozos deshuesados yogur, especias y aromaticas cocinado en un tandoori Chicken breast marinated in herbs, spices and, cooked in Tandoori oven
	14 SHEEKH KEBAB  Pollo y Cordero picada mezclada con hierbas de la India y cocido en horno Minced chicken and lamb mixed with indian herbs & cooked in clay oven
	TANDOORI HORNO INDU
	15 POLLO SHASHLIK/CHICKEN SHSLINK  Pollo marinado cocinado con pimientos cebolla y tomate  Succulent chicken tikka marinated in aromatic spices cooked with peppers onion & tomato
	16 LANGOSTINOS TANDOORI / TANDOORI KING PRAWNS  Langostinos especialmente condimentadas cocinadas en horno Specially spiced king prawns cooked in clay oven
	17 HOLA INDIA MIXTA GRILL/HOLA INDIA MIX GRILL  Tikka de pollo, pollo tandoori,sheehk Kebab y gamda : Chicken tikka,tandoori chicken, sheekh kebab & prawns
	CURRY TRADICIONAL / TRADITIONAL CURRY

	Pollo suculento cocinado a fuego lento en una salsa fragante Succulent chicken slow-cooked in a fragrant gravy

	18 POLLO        CHICKEN
	19 CORDERO     LAMB
	20 GAMBAS     PRAWN.
	MADRAS
	Un Plato del Sur de la India con una prueba en caliente y picante preparada con pimientos estrello negro y hierbas frescos A dish from shouthern Indian with a hot and spicy taste Prepared with crushed black peppers and spicy taste

	21 POLLO      CHICKEN
	22 CORDERO   LAMB
	23 GAMBAS    PRAWN
	PALAK
	Un Plato clasico originario de la Aldea de Punjab a base de tomate y espinacas frescas autenticas hierbas de la India  A classic dish originating in the Village of Punjab Made with Spinach, fresh tomatoes and authentic Indian herbs.

	24 POLLO      CHICKEN
	25 CORDERO   LAMB
	26 GAMBAS    PRAWN
	VINADALAO
	Curry de pollo picante y acido, un clasico de Goa. Spicy and tangy chicken curry, a Goan classic.

	27 POLLO        CHICKEN
	28 CORDERO     LAMB
	29 GAMBAS     PRAWN
	JALFREZI
	Jalfrezi significa literalmente "Freir caliente" hecha con chiles, pimientos verdes y salasa de tomate Jalfrezi means "To Hot fry" This medium to hot dish is made with chillies, green peppers and tomatoes

	30 POLLO        CHICKEN
	31 CORDERO     LAMB
	32 GAMBAS     PRAWN.
	KADHAI
	un plato autentico de la India. Hecho con cinco especias An authentic North Indian dish made with five kinds Indian Spices

	33 POLLO      CHICKEN
	34 CORDERO   LAMB
	35 GAMBAS    PRAWN
	DOPIAZA
	Un plato clasico en el tiempo de el Mughai. Se traduce como "Dos cebollas" A classic dish dating way back to the times of the Mughals. Dopiaza means double onions.

	36 POLLO      CHICKEN
	37 CORDERO   LAMB
	38 GAMBAS    PRAWN
	BHUNA
	Los Platos Bhuna estan hechos con carne cocida en su jugo, por protundos sabores fuertes con salsa A dish with deep flavours created by reducing onions, garlic, ginger, tomatoes and sauce

	39 POLLO        CHICKEN
	40 CORDERO     LAMB
	41 GAMBAS     PRAWN
	DHANSAK
	Un Plato tadicional de la India, es muy especial de sabor hecho con lentejas. This very special and traditional dish is highly flavoured and made with lentils.

	42 POLLO        CHICKEN
	43 CORDERO     LAMB
	44 GAMBAS     PRAWN
	KORMA
	SUAVE
	El sabor depende mas del azafran y el cardamomo en vez de chiles para su sabor caracteristico A mild North Indian dish, a legacy from the Mughal empire. Cooked with fresh cream, coconut, saffrom and dlicate spices

	45 POLLO      CHICKEN
	46 CORDERO   LAMB
	47 GAMBAS    PRAWN
	TIKKA MASALA
	SUAVE
	Nuestras pieza Tikka aromatizado con especias aromaticas y ahumadas en nuestro Tandoor La salsa es rica y cremosa pero no picante Our Tikka pieces are flavoured with aromatic spices and smoked in our clay oven The Masala sauce is rich and creamy, well spiced but not hot

	48 POLLO      CHICKEN
	49 CORDERO   LAMB
	50 GAMBAS    PRAWN
	ROGAN JOSH
	Los Platos Bhuna estan hechos con carne cocida en su jugo, por profundos sabores fuertes con salsa muy poco picante A dish with deep flavours created by reducing onions, garlic, ginger, tomatoes and peppers to a thick intense sauce

	51 POLLO        CHICKEN
	52 CORDERO     LAMB
	53 GAMBAS     PRAWN
	THE BALTI
	El balti es un curry originario del sur de Asia popularizado en Birmingham, Reino Unido. Se cocina rapidamente en un wok de acero con aceite, especias, ajo, jengibre, tomate y pimiento verde, rojo.
	Balti is a fast-cooked curry from South Asia, popularized in Birmingham, UK. It’s made with oil, spices, garlic, ginger, tomatoes, and green pepper and red cooked in a steel wok.

	54  POLLO        CHICKEN
	55  CORDERO     LAMB
	56  GAMBAS     PRAWN
	MANGO
	SUAVE

	Muy suave salsa cocinado con anacardo, salsa cremosa con pulpa de Mango alfonzo Very mild dish prepared with cashew nuts, fresh cream with fresh Alfonso Mango pulp

	57 POLLO      CHICKEN
	58 CORDERO   LAMB
	59 GAMBAS    PRAWN
	CHICKEN PASANDA
	SUAVE

	Pollo suculento cocinado en una salsa delicada, dulce y de nuez con especias fragantes, perfecto para un paladar mas suave. "Succulent chicken cooked in a delicate, sweet, and nutty sauce with fragrant spices, perfect for a milder palate.

	60 POLLO      CHICKEN
	61 CORDERO   LAMB
	62 GAMBAS    PRAWN
	PLATOS VEGETARIANOS / VEGETARIAN DELIGHTS
	63 ALOO PALAK Patata y Espinacas hecha con cebollas y tomates Potatoes and Spinach cooked with onions and tomatoes
	64 PATATAS AL ESTILO BOMBAY /  BOMBAY POTATOES Patatas cocinadas con salsa de tomate y cebollas Potatoes cooked with onions and tomatoes sauce
	65 ALOO GOBI Coliflor y patatas cocinadas con hierbas y especias Cauliflower and potatoes cooked with Indian herbs and spices
	66 CHANA MASALA Garbanzos cocidos con tomates y cebollas Chick peas cooked with onions and tomatoes
	67 PANEER PALAK  Espinacas con queso cottage casero cocinado con cebollas y tomates Spinach with home made cottage, cooked with onions and tomatoes
	68 SAG BHAJI Espinacas cocinadas con cebollas y tomates Spinach cooked with onions and tomatoes
	PLATOS VEGETARIANOS / VEGETARIAN DELIGHTS

	69 DALL TARKA Lentejas cocinadas con cebollas, tomates y una pizca de ajo Lentils cooked with onions, tomatoes and a pinch of garlic
	70 DALL MAKHAMI "Una rica y cremosa delicia de lentejas negras cocinada a fuego lento con frijoles rojos, mantequilla y nata, infusionada con especias aromaticas." A rich and creamy black lentil delicacy slow-cooked with kidney beans, butter, and cream, infused with aromatic spices
	BIRYANI

	Arroz basmati cocido con cebolla y tomate con salsa de yogur o biryani Basmati rice cooked with onions and tomatoes, served with either raita or Biryani sauce

	71 POLLO                 CHICKEN
	72 CORDERO             LAMB
	73 GAMBAS              PRAWN
	74 VERDURA MIXTA     MIX VEGETABLES
	ESPECIALIDADES DEL CHEF / CHEF SPECIALS
	PATIA
	Cocinado con salsa especial dulce y acida  Cooked in special sweet and sour sauce

	75 POLLO                 CHICKEN
	76 CORDERO             LAMB
	77 GAMBAS              PRAWN
	CHILLE GARLIC
	Cocinado con cebollas, chilles, ajo troceado, hierbas y especias Cooked with onions, chilies, chopped garlic, herbs and spices

	78 POLLO                 CHICKEN
	79 CORDERO             LAMB
	80 GAMBAS              PRAWN
	CORDERO RARA / LAMB RARA
	81 Cordero cocinado con hierbas picads en una rica salsa Lamb cooked with minced,flavour with whole spices in a rich sauce
	BUTTER CHICKEN

	Cocinado en exquisito tomate y mantequilla Cooked in rich tomato and Butter

	82  POLLO        CHICKEN
	83  CORDERO     LAMB
	84  GAMBAS     PRAWN
	ARROZ BASMATI / BASMATI RICE
	85 LEMON RICE / Arroz Basmati con Limon
	86 Garllic RICE / Arroz Basmati con Ajo
	87 BOILED RICE / Arroz Basmati blanco con fragancias naturales
	88 PILAU RICE / Arroz Basmati frito con azafran, comino y especias
	89 COCONUTS RICE / Arroz Basmati con Coco
	90 MUSHROOM RICE PILAU / Arroz Basmati cocido con Champinones
	91 KEEMA RICE / Arroz Basmati con Carne Picada
	92 RICE WITH SPINACH / Arroz Basmati con Espinacas
	93 EGG RICE / Arroz Basmati con Huevo

	94 RAITA
	PAN / BREADS
	95 PLAIN PARATHA / Pan de Trigo Integral con Mantequila
	96 TANDOORI ROTI / Pan de Trigo Integral
	97 NAAN / Pan Blanco preparado al Horno
	98 BUTTER NAAN / Pan con Mantequilla
	99 PESHWARI NAAN / Pan con Coco
	PAN / BREADS

	100 KEEMA NAAN / Pan con Carne Picada
	101 GARLIC NAAN / Pan con Ajo
	102 CHEESE NAAN / Pan con Queso
	103 GARLIC CHEESE NAAN / Pan con ajo y queso
	MENU INFANTIL  /  CHILDREN MENU

	104 POLLO KORMA CON ARROZ O PATATAS Chicken Korma with Rice or Chips
	105 POLLO TIKKA MASALA CON ARROZ O PATATAS Chicken Tikka Masala with Rice or Chips
	106 POLLO TIKKA CON PATATAS Chicken Tikka with Chip's
	107 PATATAS Chips
	108 NUGGETS DE POLLO CON PATATAS  Chicken Nuggets with Chips
	109 PESCADO CON PATATAS  Fish and Chips
	110 ALITAS DE POLLO CON PATATAS FRITAS  Chicken wings with Chips
	POSTRE CASERO
	111 KULFI DE MANGO (CASERO) Helado de mango.
	112 KULFI DE PISTACHO  Helado de pistacho.
	113 GULAB JAMUN  bolas de leche frito con sirope de azucar
	CAFE / COFFEE


	114 CAFE SOLO
	115 CAFE CON LECHE / CORTADO
	116 TE INDIO (MASALA TE)
	HELADO  / ICE CREAM

	117 VAINILLA TARRINA
	118 CHOCOLATE TARRINA
	119 FRESA TARRINA
	CERVEZA / BEER

	COBRA CERVEZA INDIA 4,8% ALCOHOL
	CRUZCAMPO 1/3
	COPA DE CERVEZA / SMALL BEER
	JARRA / BIG BEER
	SIN ALCOHOL 1/3
	SIN ALCOHOL TOSTADA 1/3
	SPIRITS / LICORS

	WHISKY
	VODKA
	BACARDI
	GIN
	RUM
	GIN PUERTO DE INDIAS
	BAILEYS
	JACK DANIEL’S

